
             
Poisson du marché , embeurré de petits pois au lard de colonnata                                         42 €  
                                                                                                                                 
Bo

Travail autour de l’agneau label rouge du pays d’Oc                                                                    42 €
Côte rôtie, préssé d’épaule au fruit confit de Soveria, condiment anchois-olive                               
                                                                 

Paleron de boeuf Angus (Irlande) confit, légumes primeurs                                                       35 €
                                                                 
Paume de ris de veau, purée de pomme de terre,                                                                        45 € 
echalote crispy et sauce grenobloise                                                                                                        

Saucisse de cochon “Nustrale”  faite maison aux herbes du maquis,                                        21 €
purée de pomme de terre et jus de viande                                                                                             
                                                                                                

Entrées

Plats

Desserts

Le foie gras du moment                                                                                                                    26 €   
L’oeuf parfait, miettes de Nori, émulsion iodée et oeuf de truite                                              15 €   
Langoustine, tempura de chou kale, mayonnaise à l’ail noir                                                      26 € 
Cappuccino d’araignées de pêche locale                                                                                        24 €
                             

Username: hotel
Password: corniche

Mille feuilles framboise-vanille                                                                                                         12 €  
Tarte citron meringuée, crémeux au poivre de Timut                                                                  14 €  
Riz au lait, caramel beurre salé, miettes de croissant                                                                  12 €   
Petit pot au chocolat                                                                                                                          11 €   

 

A partager à l’apéritif
Beignets de fromage frais (5 pièces)                                                                                           14,50 € 
                                                                                                                               
                                       


