LA CORNICHE

HOTEL RESTAURANT
LA 4

ENTREES

“Les plaisirs de I'le” 28 €
Charcuterie de Mr Ghjuvan Matteu CECCALDI a Evisa , beignets de fromage frais,

terrine maison

Tomate semi-confite, mozzarella au lait de bufflonne “MAREMANNA”, huile de basilic 17 €

Carpaccio de langoustines, bisque de langoustines, fenouil et concass¢e de tomates 32 €

Tataki de thon rouge (péche locale), perles d’oignon rouge, algue Nori, pomelo 21 €
PLATS

Cote de veau de race francaise, pomme de terre sautces, sauce tomme corse 42 €

(environ 300 gr)
Tartare de veau corse de Mrs ROCCIA, oeuf bio “A GALLINA CORSA” , frites maison 31 €

Peche locale confite, crotte de noisettes de Cervioni, mousseline de carotte, agrumes de I'le 42 €

Pates de la “Casa PANARESE”, Toscane, sauce tomate, aubergines bio de Mr Francois Fonti, 23 €
Stracciatella au lait de bufflonne “MAREMANNA”, pesto au basilic du jardin

MENU ENFANT: (entrée-plat-dessert): 21 €
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En Cas d'allergie, merci de prévenir notre équipe en salle




LA CORNICHE

HOTEL RESTAURANT
LA 4

DESSERTS

Entremet cacahuete-praling, sauce caramel, crumble cacao

Pavlova a la fraise, compotee de fraises ganache vanille, sorbet fraise-basilic du jardin
Tarte au citron, glace brocciu-citron de la maison Raugi

Royal chocolat, sorbet a la menthe du jardin

Notre selection de glaces (Noisette de Cervioni, vanille)

et sorbets (fraise de Corse, brocciu au citron) de RAUGI

Notre selection de sorbets “fait maison”

(agrappa citron, abricot-thym du jardin, citron-verveine du jardin)

LY
En cas d’allergie, merci de prévenir notre équipe en salle

3 €
12 €
3 €
15 €

3,50 € la boule

3,50 € la boule
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LA CORNICHE

HOTEL RESTAURANT
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Menu du TERROIR

ENTREES
Beignets de fromage frais
Ou
Poivrons farcis au fromage frais, créme a 'amande et ail
Ou
Mille feuille d’aubergines “a la bonifacienne”

(aubergines bio de Mr Francois Fonti)

PLATS
Ravioli « faits maison » au brocciu et a la persa du jardin, jus de daube
Ou
Tagliata de veau, roquette, tomme corse, tomates confites
Ou

Filet de dorade, tian de legumes

DESSERTS
Citron corse givre a la verveine du jardin
Ou
Pastizzu
Ou

Assiette de fromages de I'le

Tarif /p. : 44,00 €

Username: hotel

Password: corniche % A

Origine des viandes : France-corse. En cas d’allergie, merci de préveg_jg not;%\"‘éqt\lipe ensalle
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